MEAT
THE CLASSIC PIPPA DUCK (FOR TWOQ)* AS MIYAZAKI WAGYU KATSU SANDO™
Quintessenz der Peking-Ente mit Pancakes, Hoi-Sin-Sauce 99.99 Japanisches Miyazaki Wagyu Sandwich 99.99
* Upgrade your Pippa Duck with an additional 30 g Imperial Caviar 69.99 * Upgrade your Katsu Sando with an additional 30 g Imperial Caviar 69.99
TRUFFLED ROBATA CHICKEN VELVETED BLACK PEPPER BEEF /7.7
Robata-Kikok-Hahnchen-Keule (ausgelst) Black Angus Rindfleisch, Ingwer, Austernsauce,
mit Triiffel-Ponzu-Schaum & Pilze  36.99 Shaoxing-Wein, Knoblauch, Zwiebeln, Bohnen & Paprika 33.99
KUNG PAO CHICKEN 2 VELVETED BROKKOLI BEEF
Kikok-H&hnchen in pikanter Kung-Pao-Sauce mit Black Angus Rindfleisch, Soja Sauce, Ingwer,
Gemuse & Cashewniissen 33.99 Knoblauch & Sesam  33.99
TEMPURA CHICKEN <" SPICY HONEY SESAME CHICKEN «e®
Gebackene Tempura-Kikok-Hahnchenbrust & Ingwer-Pak Choi 33.99 Knuspriges Kikok-Hahnchen mit Honig, Sesam & Chili- 33.99
O FROM THE ROBATA GRILL In

TERIYAKI SIRLOIN TATAKI

Black Angus Sirloin-Steak mit Teriyaki-Sauce, Sesam & gegrilltem Lauch 49.99

BRAISED US BEEF SHORT RIBS

US-Prime-Ochsenrippe mit pikanter BBQ-Soja-Sauce 59.99

ORIGINAL KAGOSHIMA AS GRADE FULLBLOOD WAGYU TRI TIP TATAKI ON RIVERSTONE e

Original Japanisches Kagoshima As Fullblood Wagyu Tri-Tip-Steak auf Flusstein serviert (150 g) 79.99

ORIGINAL MIYAZAKI A5 GRADE FULLBLOOD WAGYU SIRLOIN TATAKI ON RIVERSTONE

Original Japanisches Miyazaki A5 Fullblood Wagyu Sirloin Tataki auf Flussstein serviert (100 g) 99.99

TERRIFIC TOMAHAWKS LAMB CHOPS

Lamb Chops vom Robata-Holzkohle-Crill & Togarashi-Pepper 49.99
ROBATA MIX-GRILL-EXTRAVAGANZA DELUXE (FOR TWO)*

US-Prime-Short Rib, Lamb Chops und Black Angus Sirloin
vom Robata-Holzkohle-Grill 139.99

ROBATA MIX-GRILL-EXTRAVAGANZA ROYAL (FOR TWO)*

US-Prime-Short Rib, Lamb Chops & Echtes Japanisches Kagoshima
A5 Fullblood Wagyu Tri-Tip-Steak  169.99

* Upgrade your Robata-Mix-Grill with an additional Lobster Tail (33.99) or Pork it up with crispy Pork Belly (22.99)

] n
SEAFOOD
SESAME TUNA TATAKI MISO BLACK COD
Thunfisch-Tataki mit Sesam-Ingwer-Pak-Choi 49.99 Miso marinierter schwarzer Seehecht 69.99
SPICY GINGER PRAWNS & DRAGON NOODLES 7 TERIYAKI KING-ORA SALMON
Garnelen, Chili, Ingwer, Zitronengras, Knoblauch, Sesam-Ol 39.99 King-Ora-Lachs, Teriyaki-Sauce & Ingwer-Pak-Choi 39.99
GRILLED LOBSTER TAIL
Miso-Lobstertail (130 g) vom Konro-Grill (pro Stiick) 33.99
ul SIDES & NIBBLES In
EGGRICE GINGER PAK CHOI GRILLED SCALLION
WASABI FRIES ONION GARLICRICE MIXED GREENS SESAME BROCCOL
SPINACH SALAD NOBLE MUSHROOMS EDAMAME SZECHUAN GARLIC BEANS
8.99
m} N

Separate Zahlungen nicht moglich | One Bill per Table only | Alle Preise in € inkl. gesetzl. MwSt.



